
１年に１度のクリスマス。
評価の高いアンジェリーナの料理の 1年の集大成を

ロマンティックな会場で、ワンランク上のひとときをお過ごしください。

12 月 23～ 25日限定

開催日　：2021年12月23日 (木 )～2021年12月25日 (土 )

開催時間：18：00～（24日のみ 17:30～、20：30～の二部制）

予約　　：要ご予約（2日前まで）/お電話のみ

対応　　：アレルギーがある方は事前にお申し付けください。

林檎のコンポートにフォアグラを添えて

北海道産ホタテと寒ブリのカルパッチョ ツリー仕立て
ノエルカラーソース

セロリラブのポタージュと海の幸のムース

カナダ産オマール海老と昆布締めにした真鯛のポアレ
2 色のヴァンブランソース

フランボワーズとシャルドネのグラニテ

国産牛フィレ肉のポアレ トリュフ香るペリグーソース

イチゴのイスパハン リース仕立て

パン＆コーヒー

おひとり様　10,000円（税込）

-MENU-

平日 11:00～20:00 ／土日祝 10:00～21:00 ／定休日：火曜日
〒485-0012 愛知県小牧市小牧原新田 2159-1

TEL.0568-48-0800

アンジェリーナスイートで婚礼済のお客様はワンドリンク（アルコール or ノンアルコール）サービス
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